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PRC N°
553.01

Escopo (Tipo/Area de atividade)
Ensaio / Alimentos

Dados Cadastrais

Organizagao
Minerva S.A

Laboratério

Laboratério Minerva Foods - Unidade Janauba

CNPJ
67 620 377/0061-55

Inscricéo Estadual
0010084710462 -

Inscricdo Municipal

Gerente do Laboratério
Marcia Regina Rodrigues Lopes

(DDD) Telefone E-mail

tania.cintra@minervafoods.com

(38) 3829-3800

willian.queiroz@minervafoods.com

Péagina da Web

Signatérios Autorizados:

Tania Cristina Vaz Batista Cintra.
Willian Martins Queiroz

Larissa Bessa Fernandes
Jailson Oliveira Ramos

Enderego Completo:

Av. Gentil Dias n°2300 — Barbosa
Janaulba — MG

CEP: 39.440-000

Reconhecimento original:
21.10.2017

Ultima revisdo do escopo:
02.09.2022

Emisséao Atual:
25.10.2022

Validade:
20.10.2024

Descricdo do ensaio

N° Produto . . Norma e/ou procedimento
(realizados no enderec¢o acima)
o1 Salmonella spp — Determinagao qualitativa pela técnica | AOAC Intl. — OMA 2003.09:2019.
de PCR. AFNOR QUA 18/03-11/02.
o i:lgggg!z;gﬁs—érlljc?rrm|nagao qualitativa pela técnica MAMB 15 USDA/ESIS/USA-MLG
4C.07.2017.
03 Salmonela spp —ADe_terminagéo qualitativa pela técnica 1SO 6579-1:2017.
de Presenca/Auséncia.
Listeria sp e Listeria monocytogenes — Determinacéo MAMBO6
04 qualitativa pela técnica de PCR AFNOR QUA 18/05-07/08.
) AFNOR QUA 18/06-07/08.
Bactérias mesdfilas aerdbias e anaerébias facultativas —
05 Determinagdo quantitativa pela técnica de inoculagédo | AOAC Intl.— OMA, 990.12:2019.
em profundidade. AFNOR 3M 01/1-09/89.
LQ. 10 UFC/g
Mesofilos aerébios — Determinacdo quantitativa pela
06 técnica de inoculag@o em profundidade. ISO 4833-1:2015.

carnes e produtos carneos
07

08

09

10

11

12

Alimentos de origem animal -

LQ. 10 UFClg

Escherichia coli 0157:H7 — Determinacdo qualitativa
pela técnica de PCR.

MAMB 09
USDA/FSIS/USA-MLG MLG5A.

Escherichia coli STEC — Determinagdo qualitativa pela
técnica de PCR.

MAMB 09 USDA/FSIS/USA-MLG
MLGS5B.

Escherichia coli — Determinagdo quantitativa pela

técnica de inoculacéo em profundidade. AOAC Intl.— OMA, 998.08:2019.
LQ. 10 UFC/g

Escherichia coli — Determinagdo quantitativa pela

técnica de inoculacéo em profundidade. 1ISO 16649-2:2001.

LQ. 10 UFC/g

Enterobacteriaceae — Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em profundidade.
LQ. 10 UFC/g

AOAC Intl.— OMA, 2003.01:2019.
AFNOR 3M 01/06-09/97.

Enterobacteriaceae — Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.
LQ. 10 UFC/g

ISO 21528-2:2017.

ESTE DOCUMENTO SOMENTE E VALIDO COMO EVIDENCIA DE RECONHECIMENTO DE
COMPETENCIA, QUANDO VISUALIZADO NA PAGINA DA RMMG.
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y e s e xamiage, 12 | AOAC it - O, 200315201,
LQ. 10 UFC/g i :
Clostridium perfringens — Determinacdo quantitativa
14 pela técnica de inoculagdo em profundidade. 1ISO 7937:2004.
LQ. 10 UFC/g
Blololres e !_evedurc—is - Determln_agao quantitativa pela AOAC Intl. — OMA, 997.02:2019.
15 técnica de inoculagéo em profundidade.
Alimentos de origem animal - LQ. 10 UFC/g
carnes e produtos carneos Coliformes totais — Determinagdo quantitativa pela
16 técnica de Nimero Mais Provavel (NMP). ISO 4831:2015
Presenca/auséncia ) ’
LQ: 0,3 NMP/g
Coliformes Termotolerantes - Determinagéo
guantitativa pela técnica de Numero Mais Provavel
17 (NMP). 1ISO 7251:2005.
Presenca/auséncia
LQ: 0,3 NMP/g
Escherichia coli — Determinagdo quantitativa pela
18 técnica de inoculagéo em profundidade. AOAC Intl.— OMA, 998.08:2019.
LQ. 0,08 UFC/cm2
E’nte.robactganaceae~ — Determlna_c;ao quantitativa pela AOAC Intl.— OMA, 2003.01:2019.
19 técnica de inoculagéo em profun(}lc_k:lde. AENOR 3M 01/06-09/97.
LQ. 1 UFC/cm2 (Swab de superficie) 1SO 21582-2:2017
LQ. 5 UFC/cm2 (Carcaga) ) )
Bactérias mesdfilas aerdbias e anaerdbias facultativas —
Determinacédo quantitativa pela técnica de inoculagdo | AOAC Intl.— OMA, 990.12:2019.
20 Ali de ori imal — em profundidade. AFNOR 3M 01/1-09/89.
Imentos de origem anima LQ. 1 UFC/cm2 (Swab de superficie) ISO 4833-1:2015.
amost(a_s ambientais, swab de LQ. 5 UFC/cm? (Carcaca)
21 superficies e carcagas bovinas Escherichia coli 0157:H7 — Determinacéo qualitativa | MAMB 09
pela técnica de PCR. USDA/FSIS/USA-MLG MLGb5A.
22 Escherichia coli STEC — Determinacao qualitativa pela | MAMB 09 USDA/FSIS/USA-MLG
técnica de PCR MLG5B.
23 Salmonella spp — Determinagéo qualitativa pela técnica | AOAC Intl. — OMA 2003.09:2019.
de PCR. AFNOR QUA 18/03-11/02.
24 Salmonella spp — Determinagao qualitativa pela técnica | MAMB 15 USDA/FSIS/USA-MLG
de PCR. 4C.07.2017.
o5 Salmonela spp —ADe_terminagéo qualitativa pela técnica 1SO 6579-1:2017.
de Presenca/Auséncia.
. . . Salmonella spp — Determinagéo qualitativa pela técnica | ISO 6579-1:2017.
26 Alimentos de origem animal — A
alimentos para agnimais —ragles e de presenca/auséncia — — ——
. B ~ Salmonella spp — Determinacdo qualitativa pela técnica | AOAC Intl. — OMA 2003.09:2019.
27 | ingredientes para racoes de PCR. AFNOR QUA 18/03-11/02.
1ISO 1442:1997.
28 Determinagdo de umidade por gravimetria. Guia de Métodos Analiticos -
LQ: 0,19/100g Compéndio Brasileiro de
Alimentacéo Animal 2017
Determinagdo de gorduras por gravimetria e extragdo
29 . . . com soxhlet. 1ISO 1443:1973.
Alimentos de origem animal - LQ: 0,1g/100g
cames e produtos cameos Determinagcdo de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
30 mineral por gravimetria. 1ISO 936:1998.
LQ: 0,1g/100g
Determinagdo de nitrogénio por titulometria e proteina
31 (N x fator) por célculo. 1ISO 1871:20009.
LQ: 0,29/100g
PRC Reconhecimento original Ultima revis&o do escopo Emissé&o atual Validade
553.01 21.10.2017 02.09.2022 25.10.2022 20.10.2024

ESTE DOCUMENTO SOMENTE E VALIDO COMO EVIDENCIA DE RECONHECIMENTO DE
COMPETENCIA, QUANDO VISUALIZADO NA PAGINA DA RMMG.
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Determinagéo dON |[1d|ge de . aC|dez’, esteres  por Guia de Métodos Analiticos -
titulometria e relagéo indice de ésteres/indice de acidez N s
32 por célculo Compéndio Brasileiro de
LQ: 0,1g/100g Alimentacdo Animal 2017.
Determinagdo quantitativa da  peroxidase por | Guia de Métodos Analiticos -
33 . . . titulometria. Compéndio Brasileiro de
Alimentos de origem animal - . - ™ ;
cames e produtos careos LQ: 0,1g/11009 . _ _ Alimentacéo Animal 2017.
Ractopamina — Determinagdo quantitativa pela técnica
34 de imunoensaio. MAFQO02
LQ: 0,1 ug/Kg
Avermectina — Determinag@o quantitativa pela técnica
35 de imunoensaio. MAFQO03
LQ: 5,0 ug/Kg
PRC Reconhecimento original Ultima revis&o do escopo Emissé&o atual Validade
553.01 21.10.2017 02.09.2022 25.10.2022 20.10.2024

ESTE DOCUMENTO SOMENTE E VALIDO COMO EVIDENCIA DE RECONHECIMENTO DE
COMPETENCIA, QUANDO VISUALIZADO NA PAGINA DA RMMG.




